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Proef de Kerst 
BIJ UW KEURSLAGER!
René en Astrid Dalhuisen, keurslager

Black Angus rundvlees  
smaakt gewoon lekkerder
Uit Zuid Australië komt ons exclusieve graan gevoerde rundvlees. Hier kunnen de 
runderen rondlopen op uitgestrekte vlaktes, en dat maakt het vlees heel bijzonder. 
Het vlees is hierdoor heel mooi doorregen, oftewel: gemarmerd, en dit geeft enorm 
veel smaak!

Picanha
Picanha geeft malsheid en 
smaak! Vraag naar het  
bereidingsadvies. 

Black angus  
rib-eye
Dit moet u een keer geproefd 
hebben! Mals, smaak en  
beleving.

100 gram  370
100 gram  460

Niets is ons te wild

Wildstoofpot  
kant en klaar
Gevuld met o.a. wild zwijn, 
haas en hert in  
een heerlijke  
jachtsaus. 100 gram 250

Hertenbiefstuk
Als u biefstuk kunt bakken, lukt het  
ook met hertenbiefstuk.  
Net iets meer smaak.

Eendenborstfilet
Gemakkelijk te bereiden en voor veel 
gasten verrassend.

100 gram 495

100 gram 350

Wij zijn gek op rollades en daarom knopen wij ze nog traditioneel met de hand. Heel ambachtelijk, want alleen dan komt het 
speciaal geselecteerde vlees echt tot z’n recht! Wist u trouwens dat wij voor iedere vleesliefhebber een lekkere rollade hebben? 

Geknoopt tot perfectie
Italiaanse  
runderrollade
Gevuld met pijnboompitjes, parmezaanse 
kaas, rucola en olijfolie marinade.

Half om rollade
Filet rollade gevuld met een mooi stuk rosbief.

Procureur rollade
Een klassieker.

Handgeknoopte  
varkens filetrollade
Onze jarenlange feestdagentopper.

Varkensfilet met  
bospaddestoelen 
Heerlijk gevuld met katenspek en verrijkt met 
een paddenstoelentapenade.

Handgeknoopte  
runderrollade
Onze beroemde runderrollade.

100 gram 160
100 gram 175

100 gram 190

100 gram 225
100 gram 179

100 gram 145

(H)eerlijke Hollandse 

scharrelkip

Kiprollade
Super malse rollade van magere kipfilet.

Italiaanse ovendijtjes
Malse kippendij met zontomaat en  
Italiaanse pancetta.

100 gram 185

100 gram 165

Kerstkalkoen
Feestelijke kalkoen te bestellen vanaf 2,5 kilo in diverse  

gewichten. Uiteraard hebben wij een mooi  

bereidingsadvies voor u. Indien gewenst gevuld en  

ovenklaar aangeleverd.

per kilo 1200

Wij gaan verhuizen! Verhuist u met ons mee?  
Na 17 jaar met heel veel plezier te hebben gewerkt in 
onze Keurslagerij in de Vijfhoek gaan wij verhuizen 
naar winkelcentrum Colmschate/Flora wat momenteel wordt 
gerenoveerd.

In eerste instantie wilden we onze huidige slagerij gaan 
verbouwen, omdat we door de extra klandizie die we van u 
mochten ontvangen uit ons jasje zijn gegroeid. We hebben 
gewoon ruimte te kort.

Groter worden op de Vijfhoek bleek echter niet mogelijk. 
Na lang nadenken hebben wij uiteindelijk besloten te 
verhuizen naar  winkelcentrum Colmschate.
De tekeningen zijn klaar en er wordt al gebouwd. We 
hebben er onwijs veel zin in om deze nieuwe winkel in 
te richten naar de moderne eisen van de huidige tijd. 
Vanzelfsprekend hopen we van harte dat u met ons mee 
verhuist! Medio april hopen we onze nieuwe zaak te 
openen. 

Wij houden u graag op de hoogte van de vorderingen met 
betrekking tot de nieuwbouw, dit doen we via onze website 
en onze facebook pagina. Natuurlijk kunt u in onze winkel 
altijd terecht met vragen en of opmerkingen.

Tot die tijd zien wij u graag voor onze toonbank in de 
Vijfhoek.  

Hartelijk groet,
René, Astrid en alle medewerkers



Veelzijdig  
lamsvlees
Puur natuur is altijd het lekkerst!
Ons lamsvlees komt uit Nieuw Zeeland, lamsvlees land 
bij uitstek. Hier groeien de lammeren op diervriendelijke 
en natuurlijke wijze op en worden ze regelmatig 
gecontroleerd. Hierdoor bent u verzekerd van heerlijk 
en eerlijk lamsvlees met  een fantastische smaak.

Gevulde lamsrack
Gevuld met zontomaat, mozzarella en 
gemarineerd met groene pesto.

Lamsrack
Gemarineerd in een provencaalse marinade, 
helemaal ovenklaar.

1-persoons lamsboutje 
Gemarineerd in een knoflook tuinkruiden marinade.  
20 minuten in de oven. 

100 gram  425

100 gram  495

100 gram  299

Keurslager Gourmet
• Biefstuk
• Varkensschnitzel
• Kipfilet
• Hamburger
• Mini vinken
• Shoarmavlees

250 gram

Keurslager Gourmet de Luxe
• Kogelbiefstuk
• Varkenshaas
• Kipfilet
• Mini satéstokje
• Mini shaslicks
• Gehakt cordon bleu
• Shoarmavlees

Bourgondisch Gourmet
• Kogelbiefstuk
• Varkenshaas
• Gemarineerde biefstuk
• Hamburgers
• Slavinken
• Gemarineerde kipfilet
• Satéstokjes
• Shoarmavlees

Sauzentrio
• Knoflooksaus
• Cocktailsaus
• Rode saus

300 gram

Saladetrio
• Astridsalade
• Kartoffelsalade
• Scharrelsalade

Broodpakket
• Baguette bruin
• Baguette wit
• Klein plukbrood
• Kruidenboter

Keurslager Gourmet Trendy
• Gemarineerde biefstuk
• Gemarineerde varkenshaas
• Gemarineerde lamslapjes
• Knoflookschnitzels
• Gemarineerde kipfilet

per persoon 600

per persoon 700

per pakket 275

350 gram 
per persoon 950

per persoon 800

per pakket 650

per pakket 500

Gourmetten
Het is niet voor niets enorm populair; gezellig met iedereen samen gourmetten.  
Mooie stukjes vlees, verse groentes en lekkere broodjes en dipsausjes op tafel en 
genieten maar! Bij ons kun je terecht voor complete gourmetschotels. Indien u uw 
bestelling niet kwijt kunt in de koelkast bieden wij de mogelijkheid deze af te halen in 
onze winkel op 1e of 2e Kerstdag tussen 12:00-12:30 uur. 

Strooigoed & 
vuurwerk

Borrelschaal 

Hapjespan

Geschikt voor de magnetron.
Een variatie van onze heerlijke  
grillhapjes.

Schaal á 30 stuks  

1750

Pan á 80 hapjes  

3995

Kerstdiner
Rundercarpaccio van 
ossenhaas, op een bordje 
geserveerd

per persoon 395
per persoon 395

100 gram 210

100 gram 199

100 gram 225

100 gram 199

Kalfsfricandeau,  
op een bordje  
geserveerd

Biefstuk 'le solleil'
Zachte biefstuk op een bedje van rode 
wijnsaus met paprika, rode ui en 
champignons.

Varkenshaas uit het bos
Heerlijke malse varkenshaas op een 
bedje van champignonsaus met 
bospaddestoelen.

Rib-Eye boodje
Rib-Eye reepjes op een bedje van 
kruidensaus met sugarsnaps en 
cashewnoten.

Varkenshaas àa la gemak
Varkenshaas op een bedje van 
roomsaus met brie en courgette.

Carpaccio's 

Los bij te bestellen á 60 cent per persoon:
• tonijnsaus t.b.v. kalfsfricandeau

• kruidendressing t.b.v. rundercarpaccio

Onze braadsleetjes zijn  
verrukkelijk!

Bereiding:

• rundvlees 12 minuten op 220 graden in een voorverwarmde oven.
• varkensvlees 15 minuten op 200 graden in een voorverwarmde oven.


